Vin rosé sec Fattoria La Loggia

FATTORIA LA LLOGGIA « 88«

TERRA DEI CAVALIERI
ROSE SEC IGT (Indication Géographique Typica)

Altitude
350 mt m.
Systéme de conduite:
Cordon de Royat
Cépages:
90% Canaiolo, 10% d’autres variétés rouges

Notes de dégustation:

TERRA

DEl CAVALIERT Couleur rosé intense avec des ardbmes fruités, frais, bien

AT ST
i hn Faien i Rl
S i

FATTORLA LA LOGGLY

équilibré au palais et bien charpenté.
Vinification:

Les raisins sont égrappés et pressés doucement; puis ils
sont mis dans des cuves en acier inoxydable ou ils subissent
une macération de prés de 12 heures. Le moQt ainsi obtenu

est refroidi a une température de 10° C pour favoriser la

clarification naturelle. Ensuite, il est transféré dans des

cuves en acier inoxydables a température contrélée ou a lieu

la fermentation alcoolique a une température qui ne dépasse

pas les 20° C. Le vin est alors conservé dans des réservoirs

¥ TEW en acier inoxydable a une température de 10° C jusqu’a la
DEI CAVAL]ER[ mise en bouteilles pour ne pas altérer ses arébmes

caractéristiques.

ROSATO SECCO . . .
VINO DA TAVOLA DI TOSCANA Degre alcoolique: 11,50%
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PROCHS
Mee NONDEPERDERE L VERD WELL VBN 1 vl

Vous trouverez cette page sur Internet a I'adresse http://www.fattorialaloggia.com/rosato_fr.htm
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